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Cheiro de kiwi no ar

O mês mais frio do ano chegou trazendo com ele o grande evento do município de volta 
aos Pavilhões do Parque Cinquentenário: começa 24ª Fenakiwi e 2ª Expo Farroupilha!

Gastronomia, compras, entretenimento e oportunidades de negócios atrairão visitantes durante 
os � ns de semana de julho, mostrando a todos o quanto Farroupilha pode ser reconhecida 

por ser uma signi� cativa produtora da fruta que também lhe atribui fama. 

Perda
O falecimento de Osmar Roque Corá, funda-
dor da Tecnomaq, traduzido em palavras de 
empresários e representantes de entidades do 
setor calçadista. 

Como se faz
Tramontina, de Carlos Barbosa, inaugura seu Show Factory, 
mostrando ao público como são feitas facas e frigideiras.
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Máquinas Tecnomaq 
perde seu fundador

Fundador da Máquinas Tecnomaq Ltda, produtora de 
equipamentos como estufas de reativação de cola e fornos de 
secagem de calçados, Corá fez de sua empresa uma expor-
tadora de equipamentos para países do Mercosul, América 
Central e Europa.

Pela sua trajetória de destaque em prol de Farroupilha, 
o empresário recebeu, em 2011, o Título Honorífico de Ci-
dadão de Farroupilha da Câmara de Vereadores da cidade. 

Osmar Roque Corá nasceu em Antônio Prado, em 21 de 
dezembro de 1945. 

Em 1953 veio a Farroupilha acompanhado de sua mãe e de 
seu irmão. Por aqui mostrou que não tinha receio de trabalho: 
foi jornaleiro, engraxate, carregador de malas, açougueiro.

Estudou no Colégio São Tiago e no Senai fez diversos 
cursos como o de Torneiro Mecânico, Eletrecista Bobinador, 
além de ser inspetor de Segurança do Trabalho pelo INPA. 
Em 1966 participou do 1º Rally de Farroupilha, tornando-se 
membro da Associação de Automobilismo.

Como mecânico de manutenção de máquinas ingressou 
no mundo dos calçados e em 1º de outubro de 1976, à Rua 
Marechal Floriano Peixoto, nº 541, fundou a Mecânica Tec-
nomaq Ltda, pioneira no ramo em Farroupilha.

Com trabalho e dedicação projetou sua empresa no ce-
nário nacional e internacional e por tudo que fez, seu faleci-
mento foi bastante sentido por empresários e representantes 
de entidades do setor calçadista.

Durante muito tempo o setor de calçados foi o principal gerador de empregos em Farroupi-
lha. Neste cenário, muitos empresários marcaram história. 
Um deles, Osmar Roque Corá, que faleceu no dia 3/7, aos 76 anos de idade

02  O FARROUPILHA SEXTA-FEIRA, 08 DE JULHO DE 2022painel02

 “É uma grande perda para o setor coureiro 
calçadista o passamento do Sr Roque. Sua de-
dicação e entendimento contribuíram decisi-
vamente no desenvolvimento da empresa Tec-
nomaq, fazendo esta tornar-se referência em 
máquinas para calçados, com inovações im-

Márcio Jung
Diretor presidente Fenac

“Fenac se sensibiliza com a perda do senhor Roque Corá e, com sentimen-
to de pesar, se solidariza com a família e equipe da Tecnomaq. Um empresário 
que sempre acreditou na FIMEC, estando presente em mais de quatro décadas 
na feira, fortalecendo seu relacionamento com o mercado. Fundador de uma 
empresa com grandes valores humanos e profissionais e que deixa um enor-
me legado ao setor. Nesse momento, prestamos homenagem e respeito a esse 
parceiro da FIMEC”.

“Só tenho coisas boas para falar dele. Foi um homem muito dedicado ao 
setor calçadista, do qual eu fui presidente e pude acompanhar o quanto ele 
ajudava as empresas, emprestando máquinas para vê-las crescer. Sempre par-
ticipava de feiras, como a Fimec, com grandes estandes, demonstrando, ao 
lado da família, as novidades de seus produtos.

Conhecia o Roque há mais de 50 anos. Começou de forma modesta e deixa 
um legado, que conquistou com força de vontade e muito trabalho.

Farroupilha perde um grande empresário dentro do setor de máquinas 
para calçados, mas perde também uma grande pessoa”.

Antônio Rufatto
Ex-presidente do Sindicato das Indústrias de Calçados 
e Artefatos de Couro de Farroupilha.

portantes realizadas e sendo pioneira no Brasil 
em máquinas de alta frequência de corte.

Associada à Abrameq desde 1997, a Tec-
nomaq é uma das principais fabricantes de 
máquinas no nosso setor, possui uma forte 
cultura exportadora e participa ativamente das 
ações comerciais – incluindo presença digital – 
desenvolvidas pela Abrameq.

Nós da Abrameq desejamos, neste mo-
mento difícil, força e fé aos familiares e à equi-
pe Tecnomaq, e que sigam trilhando seu ca-
minho de sucesso homenageando assim o Sr. 
Roque”.

André Nodari
Peesidente da Abrameq 
(Associação Brasileira das Indústrias 
de Máquinas e Equipamentos para 
os Setores do Couro, Calçados e Afins). 
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“Ninguém é indispensável na política”.
 Boris Johnson, 

primeiro-ministro do Reino Unido
Ao renunciar ao cargo nesta quinta-feira, 7/7.

“O mês de julho está salvo 
graças a dona Maria Anselmi”.
Janete Toigo, superintendente 

do Hospital Bene� cente São Carlos
Sobre o fato de a empresária Maria Anselmi ter conseguido a desti-
nação de R$1 milhão em emenda parlamentar do deputado federal 

Danrlei de Deus Hinterholz (PSD) para o hospital.
Em entrevista à Spaço FM.

“A in� ação global dos alimentos e os efeitos 
dos custos de produção, assim como as 

consequências para o comércio internacional dos 
inúmeros focos de in� uenza aviária em várias 
partes do mundo, tiveram in� uência direta no 
resultado das exportações brasileiras de carne 

de frango de junho. Os mercados internacionais 
enfrentam di� culdades para manter os níveis 
das produções locais. Como contramedidas, 

demandam volumes junto a parceiros con� áveis, 
sanitariamente seguros e estáveis, como o Brasil”. 

Ricardo Santin
Presidente da ABPA, Associação Brasileira de Proteina Animal

Mudar padrões comportamentais dentro de 
uma organização é um processo que requer pa-
ciência e preparo por parte dos gestores e da lide-
rança. Quando algo já é cultural e está enraizado, 
a resistência pela mudança e o estranhamento 
natural podem gerar em algumas pessoas envol-
vidas vários sentimentos negativos como insegu-
rança e medo de rejeição.

Uma cultura organizacional de comporta-
mento nunca pode ser ditada pela própria equi-
pe. Ela precisa ser da organização, da marca. 
Precisa re� etir o DNA da empresa.  Um conjunto 
das normas, visão e valores, processos internos, 
políticas e per� l estratégico claros, institucionais. 
Tudo isso representa a identidade da corporação 
e deve direcionar as ações de todos os seus cola-
boradores, buscando harmonia e foco necessários 
para se alcançar os seus objetivos.

Possuir uma cultura organizacional bem estru-
turada é um diferencial das empresas no mercado. 
Ela é considerada uma das chaves de sucesso para 
os tempos de crise. Com seus valores e princípios 
bem de� nidos, a empresa pode gerar insights es-
tratégicos para renovar sua atuação, passando a 

ter um diferencial necessário para se destacar entre 
os concorrentes. Por isso, ao montar uma cultura 
organizacional efetiva, a empresa desenvolve dire-
trizes para guiá-la para o sucesso.

Por outro lado, quando a cultura de uma em-
presa é considerada “desorganizacional”, ou seja, 
sem diretrizes de� nidas, pode acarretar em diver-
sos problemas e falta de motivação no ambiente 
de trabalho.

O primeiro e mais importante passo é estabe-
lecer a forma como os funcionários vão enxergar 
o negócio e agir dentro dele, criando um verda-
deiro senso de colaboração entre o time. Pois é por 
meio da cultura organizacional que uma empre-
sa pode motivar os colaboradores e ajudá-los a 
crescer pro� ssionalmente.

Saber o momento e a forma de mudar a cultu-
ra organizacional de uma empresa quando neces-
sário é uma decisão importante a ser tomada por 
qualquer gestor. Isso pode ser um fator decisivo 
para o aumento da qualidade no ambiente, mais 
capacidade produtiva e consequentemente maior 
satisfação e resultados. E isso vai exigir muito e 
todos. 

Cultura 
Organizacional

ALÉFERSON DE MENEZALÉFERSON DE MENEZ

Marketing e Mercado 
por Lemon&Menez

Publicitário na Lemon&Menez  |  lemonemenez@gmail.com
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LUIZ CARLOS RUSCHEL GOMES
ruschel_gomes@hotmail.com

Surpresa de uma tarde 
de sexta-feira

Poder pela violência I

MARIO ROMANO MAGGIONI
mrmaggioni@bol.com.br

Que surpresa pode reservar uma tarde de sexta-feira?
Olhei pela janela do fórum. O céu estava tinindo de azul. Uma pedra 

azulada de quartzo ladeada de tons de musgo ao longe. O equilíbrio 
para balancear as energias e acalmar as emoções.

Lancei o nome da criança no Sistema Nacional de Adoção e 
Acolhimento (SNA), ‘apta para adotar’. O SNA disse que havia 
pretendentes para ela. Cliquei nos pretendentes. Abriu a lista, mas o 
primeiro pretendente não conferia com o meu controle manual paralelo 
- a velha lista de papel.

Depois de uma hora de buscas, descobri a inconsistência. Tudo 
resolvido. Vinculei a criança ao casal e liguei para eles.

- Boa tarde, sou o juiz da infância e da juventude. Vocês estão 
habilitados para adoção. Continuam interessados em adotar?

Uma voz espaçosa de homem atendeu e disse que sim que estavam 
muito esperando por mais um � lho.

Resumi o caso e dei alguns dados da criança.
O homem disse:
- É um dia de diferença da data do aniversário do nosso outro � lho. 

Papai do céu tem reservado muitas coisas boas …
… e desandou a chorar.
O dom do choro lava a alma por dentro e por fora. Assim nascem 

os � lhos. Muitas vezes, quem chora é o bebê; algumas vezes, é o pai. 
Produz equilíbrio energético e liga o horizonte à terra. Há uma melhora 
instantânea do ambiente. Cria coragem e força para o corpo e a mente. 
É uma poderosa energia. Eleva a felicidade e o otimismo. Auxilia na 
meditação e na concentração. Promove a paz e uma aura de ternura. 
Libera tensões. Atrai o amor.

Olhei de novo pela janela do fórum. O azul do céu estava mais 
esverdeado ainda. Preciosidade das preciosidades.

Eis um material de crônica. De fraldas e mamadeiras. De fofos 
banhos. De talcos cheirosos e sabonetes perfumados. Que surpresa cabe 
numa sexta-feira à tarde? Sem aviso prévio e sem ecogra� a.

Aos poucos, o Sol do oeste foi pintando tudo de laranja. Um � apo de 
lua crescente apontou a noite. Não vi Vênus e Mercúrio aparecerem no 
céu. Acenderam as luzes da cidade.

Representado por:

Rua Luíz Ornaghi, 141 - Farroupilha/RS

Telefone: (54) 99237-4733  |  99183-4975
E-mail: contato@ofarroupilha.com.br

Site: www.ofarroupilha.com.br |  Instagram: @ofarroupilha
Facebook: � .com/ofarroupilha | Twitter: @ofarroupilhaweb

FUNDADO EM 20 DE SETEMBRO DE 1981

EXPEDIENTE

Filiado à: 

FINANCEIRO
� nanceiro@ofarroupilha.com.br

COMERCIAL
comercial@ofarroupilha.com.br
Helena Da Chary
helena@ofarroupilha.com.br

DESIGN | ANÚNCIOS
anuncios@ofarroupilha.com.br
Leonardo da Silva

CIRCULAÇÃO | S.A.C
circulacao@ofarroupilha.com.br
Luiz André Brollo 
andre.ofarroupilha@gmail.com

REDAÇÃO
redacao@ofarroupilha.com.br
Claudia Iembo
claudia@ofarroupilha.com.br 

DIAGRAMAÇÃO
producao@ofarroupilha.com.br
Jorge Ribeiro Neto

DIREÇÃO
direcao@ofarroupilha.com.br

Jorge E. Bruxel

O poder está presente nas relações humanas – sem-
pre existe alguém dono do poder – desde os tempos de 
antanho. O poder pode ser exercido de forma territorial, 
econômica, militar e política, que dá o direito, a quem 
de direito possa deliberar, agir e diante disso no conjunto 
mandar, exercendo autoridade e soberania. Poder é a 
capacidade, a habilidade de impor a vontade de uns sobre 
os outros. O poder é radical: a pessoa que deseja, muito 
mais que isso, que necessita de um favor, vai depender da 
vontade de outra pessoa, aquela que tem o poder por ser 
in� uente em função de sua posição social ou política, pela 
riqueza, pelo patrimônio que possui. 

O poder pode ser alcançado, na verdade imposto 
pela força, pela bandidagem e seus crimes de morte, pela 
repressão governamental golpista, por ditaduras, conse-
quentemente poder conseguido pela falta de liberdade.

O poder, reconhecido como legítimo, caso do político, 
é sempre necessário, indispensável como executor da 
ordem estabelecida.

Para os cristãos todo e qualquer poder pertence de 
forma inquestionável ao supremo Deus, onipotente e 
onipresente.

Os deuses do Olimpo, todos aqueles do panteão grego, 
também reivindicam o sempre eterno poder. 

Pela guerra, pelas armas, por lutas sanguinolentas, 
por facínoras conquistadores, o jeito violento de alcançar 
o poder.

Famigeradas guerras, em todos os tempos desenvolve-
ram a busca pelo poder, muitas delas longas pelo tempo.

A mais extensa foi a Guerra dos 100 anos, na Idade 
Média, quando a França e a Inglaterra e vice-versa, 
queriam ter o poder uma sobre a outra.

Outra guerra, pela a� rmação do poder durou 30 

anos, entre católicos e protestantes.
A 1ª Grande Guerra Mundial (1914/1918) ocorreu 

no continente europeu, quando o imperialismo de alguns 
países da Europa, que exerciam o poder em todo mundo, 
gerava descontentamento em outras regiões, estopim para 
o início da guerra. O con� ito resultou no trágico número 
de 11 milhões de mortos. 

No calendário da luta do poder está a 2ª Guerra 
Mundial (1939/1945), decididamente uma guerra de 
extensão mundial, de proporções globais - inclusive com o 
Brasil participante.

A poderosa Alemanha procurando mais poder a par-
tir da invasão da Polônia. O poder ilimitado alemão, com 
sua poderosa força bélica, prosseguiu em suas incursões 
de resultados trágicos invadindo outros 11 países, situa-
ção atemorizante para o mundo. A crueldade do império 
nazista matou seis milhões de judeus no terror chamado 
de Holocausto. A guerra apresentou a fatídica conta de 
cerca de 40 milhões de civis mortos e aproximadamente 
20 milhões de soldados.

Contra o mundo a Alemanha perdeu seu poder, 
desastrou-se em seu poderio, acabou o poder nazista.

Em tempo contemporâneo, prossegue a luta pelo 
poder: Rússia buscando totalizar o seu poder na Ucrânia, 
o que já produziu milhares de mortos.

O poder encanta, envaidece. O poder corrompe, 
destrói. 

*** ***
Ponto Final
Raul Bampi, competente pro� ssional. Professor 

inquietante em busca do saber, de uma melhor educação. 
Figura ímpar no magistério. Inesquecível. 

(51) 99964-0118
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Você e a Bíblia

Capítulo 35: Mais de cinco mil manuscritos

NO CAMINHO DA RIQUEZA

Empresário | darcilevis@gmail.com
DARCI LEVIS

Na segunda entrevista de Lee Strobel, descrita em 
seu livro “Em Defesa de Cristo”, seu entrevistado foi 
Bruce M. Metzger, PhD, que é outro estudioso e es-
critor de livros sobre a Bíblia Sagrada. Bruce escre-
veu ou editou 50 livros, dentre eles o intitulado “New 
Testament: its background, growth, and content”, que 
signi� ca “O Novo Testamento: seu cenário, desenvol-
vimento e conteúdo”. Muitos dos livros de Metzger 
foram traduzidos para o alemão, chinês, japonês, co-
reano, malaio e outras línguas.

Na época em que Lee escreveu seu livro, Metzger 
era mestre pelo Seminário e pela Universidade de Prin-
ceton, onde fez também seu doutorado. Era doutor ho-
norário em cinco faculdades e universidades, dentre elas 
a St. Andrews University, da Escócia, a Universidade de 
Munster, na Alemanha, e a Potchefstroom, da África do 
Sul. Em 1969, foi professor da Tyndale House, em Cam-
bridge, Inglaterra. Também lecionou em Clare Hall, Uni-
versidade de Cambridge, em 1974, e no Wolfson College, 
em Oxford, em 1979. Na época da entrevista com Lee, 
Metzger era professor emérito do Seminário Teológico 
de Princeton, depois de uma carreira de 46 anos ensi-
nando o Novo Testamento.

Na entrevista de Lee, seu primeiro questionamen-
to a Metzger foi: como podemos ter certeza de que as 
biogra� as de Jesus chegaram até nós bem preservadas? 
Conforme descreve o livro, Metzger respondeu: “Não é 
só a Bíblia que está nessa situação, outros documentos 
antigos que chegaram até nós também estão. A vanta-
gem do Novo Testamento, principalmente quando com-

parado com outros escritos antigos, é que muitas cópias 
sobreviveram. Bem, quanto maior o número de cópias 
em harmonia umas com as outras, sobretudo se provêm 
de áreas geográ� cas diferentes, tanto maior a possibilida-
de de confrontá-las, o que nos permite visualizar como 
seriam os documentos originais.”.

Após isso, Lee lhe perguntou: “Quantos manuscritos 
do Novo Testamento grego ainda existem hoje?”. Metz-
ger respondeu: “Há mais de 5 mil catalogados. Os mais 
antigos são fragmentos de papiros, que era um tipo de 
material para escrita feito da planta do papiro que cres-
cia às margens do delta do Nilo, no Egito. A parte mais 
antiga que temos hoje é um fragmento do evangelho de 
João como parte do capítulo 18. Tem cinco versículos, 
três de um lado, dois de outro e mede cerca de 6,5 por 
nove centímetros. Conclui-se que o manuscrito era de 
cerca de 100 a 150 d.C.”.

Além disso, Metzger disse a Lee: “Também existem 
cópias antigas escritas em pergaminhos, feitos de pele de 
gado, ovelhas, cabras e antílopes. Temos os manuscritos 
unciais, escritos inteiramente em letras gregas maiúscu-
las. Temos hoje 306 exemplares, muitos dos quais remon-
tam ao início do século III.”. E assim, Metzger continuou 
descrevendo mais e mais manuscritos antigos. Quando 
Lee perguntou sobre a con� abilidade do material, Metz-
ger respondeu: “Podemos con� ar imensamente na � de-
lidade do material que chegou até nós, principalmente se 
o compararmos a qualquer outra obra literária antiga.”. 
E complementou: “Essa conclusão é compartilhada por 
estudiosos eminentes de todo o mundo.”.
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Emoções fortes revividas a cada dia, podem nos levar 
a instantes sem mágoas e arrependimentos, mesmo que 
tenhamos cometido erros em momentos pouco pensados.

E a paciência durante essa passagem, é uma virtude 
envolta ao respeito, beleza no trato, sem aperto no peito, 
tocada por uma viola de acordes com semblante intem-
pestivo.

Não pensamos o suficientemente ordenados porque 
vivemos distraídos, dentro das redes que pescam gente, e 
nos agarram por falhas expostas com facilidade.

Nossas horas de sono se esvaem pelo vício da pre-
sença nas comunidades digitais. A pandemia nos trouxe 
doenças paralelas, provocadas pelo massante grude as 
luzes das telas, e essa distração nos agita sem preceden-
tes, nos força ficar sentados, parados. Nosso corpo é uma 
máquina feita pra se mexer, caso contrário estraga, disse 
Drauzio Varela.

Além disso, se ficarmos atentos às nossas reais ha-
bilidades e focarmos no que tem mais valor, podemos 
determinar com mais precisão nossa vocação. Como 
fez Denis Diderot em 1726, que mesmo tendo recebi-
do do bispo de Langres a tonsura, decidiu navegar por 
outros mares. Tudo indicava que aquele jovem seguiria 
uma carreira eclesiástica, pois a tonsura, também cha-
mada prima tonsura, é uma cerimônia religiosa muito 
importante, em que o bispo dá um corte no cabelo do 
ordenando ao conferir-lhe o primeiro grau de Ordem no 

Pai-Nosso 
para um amigo!

Por Raul Antonio Tartarotti
rault@terra.com.br   |  Instagram: @raultarr

clero. É um sinal de muita distinção, e espera-se que ao 
ser recebida não se faça desfeita. Mas Diderot decidiu o 
rumo literário, que o fez um homem muito importante 
e realizado em seu tempo. Pagou pra ver as cartas de seu 
destino, e acabou por se tornar o criador da enciclopédia.

Muitas encruzilhadas formaram nosso dedilhar em 
decisões importantes, ao escolhermos um rumo para 
nossas vidas. Quando a música toca, desenha um traço 
difícil de apreciar, nosso buscar é quase um repente vo-
lumoso e doce de uma viola, tocada em frente a fogueira 
da amizade, tão quente de aconchego como as cordas 
próximas de si pra servir de toada, assim se abre uma 
vida as aventuras.

Dormir sozinho(a) deixa o coração livre, mas doído, 
a falta daquele abraço tenro e quente, faz a noite ficar 
acompanhada de esperança, de bom sono e amanhecer 
mais leve. Descubra como você participou de seu so-
frimento atual, ou destino futuro, mesmo sabendo que 
pode ter sido inconsciente, mas a responsabilidade é 
toda sua, então tome-a pra si e seja resoluto. Busque o 
pão nosso de cada dia, que não está na mesa de todos, 
que rezam por um pouco de comida e atenção. Rezamos 
um Pai-Nosso para um amigo necessitado, porque mui-
tos tem somente a Deus e os amigos. Se não for pai e mãe 
na terra, aquele senhor do céu, está muito distante ainda 
de um encontro afável, e longe do meu abraço com sabor 
de saudade.
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Show Factory é um convite para assistir à transformação 
da matéria-prima ao produto final

Tramontina demonstra como são feitas 
facas e frigideiras em Carlos Barbosa

Aproveitando o movimento com o Festiqueijo, a Tra-
montina, à vontade em sua casa, a cidade de Carlos Bar-
bosa, inaugura seu Show Factory, que revela um pouco 
mais da tecnologia por trás da criação dos produtos da 
marca. 

No estacionamento da T Factory Store da cidade, os 
consumidores podem ver de perto, desde o dia 1º de ju-
lho, uma demonstração do processo produtivo automati-
zado de facas e frigideiras, no estacionamento do prédio. 
“É uma oportunidade para as pessoas se sentirem den-
tro das nossas fábricas, revelando como a transformação 
acontece - da matéria-prima ao produto final que será 
encontrado nas prateleiras”, afirma Maria Inês Dupont, 
gerente geral da T Factory Store. 

Intitulada Show Factory - a fantástica fábrica de fazer 
bonito, a novidade busca impactar a comunidade e tu-
ristas que passam pela região, mostrando ainda mais do 
universo da marca centenária e complementando a ex-
periência do espaço da loja, hoje o maior showroom da 
Tramontina, criado para estimular os sentidos e viver a 
marca em cada detalhe. 

Neste novo espaço, o público encontra esteiras, robôs 
e operadores de abastecimento e controle de máquina que 
conduzem o passo a passo da montagem. 

As duas linhas de demonstração - de facas butcher, 
modelo indicado para cortes grandes de carne, e uma li-
nha de frigideiras com estampas exclusivas - estreiam no 
mês movimentado do Festiqueijo e devem continuar por 
mais tempo, ainda por prazo indefinido. 

Os produtos que passam pelas linhas de demonstração 
no piso térreo têm espaço exclusivo em expositores na 
loja no segundo piso. Junto a eles, o cliente também pode-
rá aproveitar os espaços dignos de fotos, como a frigideira 
gigante, que representa um dos produtos ícones da marca. 

Desde que foi lançada, em 2018, a T Factory Store 
aproxima o consumidor do amplo mix, que envolve as 
nove fábricas da marca, entre móveis, ferramentas, ma-

teriais elétricos, cozinhas profissionais, eletros, veículos 
utilitários, utensílios e equipamentos para cozinha, e as 
recém lançadas porcelanas. 

Mais do que um tradicional showroom, o ponto de 
vendas com mais de 10 mil itens é parada turística im-
portante na rota dos viajantes à serra gaúcha e oferece 
ao consumidor serviços exclusivos como a gravação de 
facas.

Show Factory
A fantástica fábrica de fazer bonito

Localização: Estacionamento da T Factory Store Carlos 
Barbosa / Rua Maurício Cardoso, 193 - Carlos Barbosa/RS

Horário de funcionamento: segunda a sábado das 9h às 
12h e 13h às 16h30. Domingos das 9h às 15h. Feriados sob 
consulta.

FOTOS: Débora Zandonai



MOAB e Educação 
projetam capacitação 
para atender autistas

Gestão do Lixo 
é tratada pela Ecofar 
na Câmara

Intermediados pela Comissão 
de Infraestrutura e Bem-Estar So-
cial, o Movimento Orgulho Autista 
Brasil (MOAB) e a Secretaria Mu-
nicipal de Educação analisaram a 
necessidade de aperfeiçoamento 
de monitores e professores quanto 
ao atendimento de crianças com 
Transtorno do Espectro Autista 
(TEA) em sala de aula.

Conforme a secretária de Edu-
cação, Luciana Zanfeliz, está previs-
ta ainda para o mês de julho uma 
capacitação de monitores de sala de 
aula para este atendimento especia-
lizado. O curso será desenvolvido 
pelo Pró Saúde, com foco na saú-
de mental, tendo a participação de 
profissionais da enfermagem, pe-
diatria, psicologia, entre outros.

Ao encontro da ação, o MOAB 
representado pela Flávia Wosniak 
e Josiane Borges da Silva, entregou 
aos parlamentares presentes na re-
união: Davi de Almeida, Gilberto 
do Amarante e Juliano Baumgar-

Presente na Sessão de segunda-
-feira, o diretor da Ecofar, Renato 
Tartarotti explanou sobre as ati-
vidades da empresa, suas metas e 
maiores dificuldades referente ao 
recolhimento dos resíduos sólidos.

Com aproximadamente 110 
funcionários, a empresa que passa 
pelo processo de estatização atua 
no recolhimento de lixo, admi-
nistra o aterro sanitário e realiza a 
limpeza e capina da cidade. Entre 
suas atividades, a Ecofar encontra 
maior dificuldade no recolhimen-
to de resíduos sólidos, por conta da 
falta de separação correta do lixo 

ten, bem como para a Secretária 
Luciana um projeto de formação 
continuada para monitores e pro-
fessores. A sua execução contaria 
com o apoio da Amafa e IFRS.

Atualmente, conforme a Se-
cretaria de Educação, há cerca de 
50 professores do quadro com for-
mação especializada para atender 
crianças com TEA. O projeto de 
educação continuada foi recebido 

O FARROUPILHA SEXTA-FEIRA, 08 DE JULHO DE 202212 região

com otimismo por Luciana que 
avalia a sua execução para outu-
bro deste ano, a fim de já garantir 
o preparo dos profissionais no ano 
letivo de 2023.

Presente na reunião, a diretora 
da Amafa, Aline da Rosa, manteve 
a instituição a disposição da co-
munidade escolar, propiciando o 
contato de professores e monitores 
com usuários da Associação.

domiciliar, aponta Tartarotti.
Para este cenário, a empresa es-

tuda, junto com a Secretaria de Ur-
banismo, mudanças de estratégias 
referente a distribuição de contai-
neres, entre elas o projeto piloto a 
ser adotado no Loteamento Mon-
te Verde, o qual consiste na busca 
do lixo por parte dos funcionários 
em motocicletas com reboques e a 
concentração dos containeres em 
um ponto do bairro. E a segunda 
experiência é a inserção de uma 
central interna de lixo nos condo-
mínios da cidade, sendo-os expos-
tos apenas no dia da coleta.

Essas medidas buscam uma 
mudança de curto prazo ao pro-
blema da separação, e devem ser 
associadas a políticas de educação 
ambiental, já em análise junto as 
Secretarias de Urbanismo e Educa-
ção, explica o diretor.

Outro ponto apresentado é a 
necessidade de uma Estação de 
Tratamento de Chorume no Ater-
ro Sanitário. Atualmente o choru-
me é transportado via caminhão 
para o descarte correto em outro 
município.

Foto: Gabriel Venzon

Foto: Gabriel Venzon
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Inserção no meio 
digital é proposta aos 
Conselhos Municipais

Através da Tribuna Popular, o cida-
dão Érico Razzera esteve explanando 
aos vereadores sobre a necessidade de 
mudanças nos estatutos de Conselhos 
Municipais. Conforme sua manifesta-
ção, as reuniões, com o apoio dos meios 
digitais, podem ser mais transparentes, 
bem como os registros das decisões 
tomadas.

Conselhos Municipais são meca-
nismos criados para inserir a sociedade 
civil nas decisões tomadas pela adminis-
tração pública, e no debate de estraté-
gias que propiciem o desenvolvimento 
harmônico da cidade. Atualmente 
Farroupilha conta com 23 Conselhos 
Municipais.

Apesar da popularização das trans-
missões onlines, e o compartilhamento 
de documentos via internet, Razzera 
explica que o processo realizado pelos 
Conselhos, em sua maioria, ainda são 
analógicos e não fomentam a partici-

pação popular. Desta forma busca-se a 
atualização de seus estatutos para tornar 
a prática um padrão entre eles.

A Câmara de Vereadores, por sua 
vez, concorda com as manifestações e 

buscará via Comissão de Infraestrutura 
auxiliar em uma possível atualização de 
regimentos. A OAB-RS subseção Far-
roupilha também está a disposição para 
auxiliar neste processo informa Razzera.

Da Cidade;
Do Idoso;
Da Proteção Animal;
Da Assistência Social;
Da Defesa Civil;
Da Juventude;
Da Saúde;
Da Alimentação Escolar;
Do Esporte e Lazer;
Do Desenvolvimento Rural;
Da Educação;
Da Politica Cultural;
Da Previdência;
Da Proteção e Defesa do Consumidor;
Dos Serviços Funerários;
Do Tráfego;
De Trânsito;
Do Turismo e Cultura;
Do Meio Ambiente;
Do Patrimônio Histórico Artístico e Cultural;
Do Direito da Criança e do Adolescente;
Do Direito da Mulher;
Da Pessoa com Deficiência;

Conselhos Municipais

FOTO: Gabriel Venzon



Evento acontece no dia 14 de julho, em uma parceria do Sesc com o Sindilojas

Egui Baldasso 
lança palestra 
“A Vida Continua”, 
em Farroupilha

expressões  O FARROUPILHA SEXTA-FEIRA, 08 DE JULHO DE 202214

POR PATRÍCIA PERONI | patriciaperoni@hotmail.com

NOSSA 
GENTE 

POR 

O talento escondido
Muitas vezes deixamos nosso 

talento de lado. Muitas vezes ma-
tamos nosso talento por causa do 
nosso trabalho e até mesmo nossa 
família. Será que hoje, você faz o 
que gostaria e o que realmente você 
sente que nasceu para fazer? Como 
seria maravilhosa uma sociedade 
em que as escolas e as empresas 
valorizassem o talento das pessoas 
e “explorassem” o melhor de cada 
um, ou seja, colocando cada um na 
sua área de maior a� nidade. Sobre 
este assunto, deixo uma metáfora 
para você re� etir:

Deus, no momento em que ter-
minou a criação, viu que precisava 

ter cuidado especial com o que de 
melhor havia criado: o homem. 
Pensou, re� etiu e resolveu dar ao 
homem um talento muito especial, 
mas somente os que fossem su� -
cientemente esforçados para en-
contrá-lo, teriam o privilégio dos 
benefícios desse talento. Mas, onde 
esconder tal preciosidade?

Primeiro, Ele pensou:
- Vou esconder o talento do ho-

mem nas profundezas da Terra.
Depois, re� etiu melhor e achou 

que nas profundezas do oceano 
estaria mais bem escondido. Con-
tinuou achando, que o oceano não 
era um bom lugar e repensou:

- Creio que, no espaço, em 
meio aos planetas e estrelas, estará 
bem guardado e será difícil de ser 
encontrado por qualquer um.

Mesmo assim, voltou a re� etir 
e concluiu, � nalmente:

- O homem é muito curioso. 
Fatalmente acabará criando apare-
lhos para explorar os mares, cavar 
a terra e investigar os céus. Aca-
bará encontrando... Vou esconder 
o maior talento do homem num 
lugar muito especial: no interior 
dele próprio. Será, com certeza, o 
último lugar em que ele buscará.

A� nal, o que está fazendo com o 
talento que Deus te deu? 

A partir de sua experiência de internação por 
conta da Covid-19, o escritor e jornalista Egui 
Baldasso lança a palestra “A Vida Continua”, em 
Farroupilha, no dia 14 de julho. Em uma parce-
ria do Sesc com o Sindilojas, o evento está pro-
gramado para às 19h, no Auditório do Sindilojas 
(Rua Nataly Valentini, 75), e é aberto ao público. 
Os ingressos podem ser retirados previamente na 
Unidade (Rua Coronel Pena de Moraes, 320), me-
diante a doação de 1kg de alimento não perecível. 
Mais informações pelo telefone ou WhatsApp (54) 
3261-6526.

A necessidade de reinvenção e busca interna de 
motivação para seguir em frente apesar dos desa-
fios da pandemia e outras dificuldades da vida, são 
alguns dos tópicos abordados por Baldasso. “Todo 
este sentimento e sensação que misturou angústia, 
medo, incerteza e expectativas, frustradas ou con-
cretizadas, foi o que inspirou o surgimento no qual 
arrisco contar parte da minha história, e que tem a 
ousadia de buscar uma conexão com todos os que 
viveram o mesmo dentro de casa, entre amigos, 
com bons conhecidos”, comenta o escritor.

Há 76 anos o Sistema Fecomércio-RS/Sesc/Se-
nac está próximo da comunidade e das empresas 
gaúchas em prol do desenvolvimento, da felicida-
de e da mudança. Em 2022, a atuação em rede é 
o foco principal, oportunizando mais acesso aos 
serviços do Sesc e Senac como cultura, esporte, 
saúde, lazer, assistência e educação. Além disso, 
com o apoio dos sindicatos empresariais filiados, 

Palestra “A Vida Continua”
Sesc Farroupilha
Data: 14/07 (quinta-feira)Horário: 19h
Local: Auditório do Sindilojas 
(Rua Nataly Valentini, 75)

Ingressos: Devem ser retirados previamen-
te na Unidade (Rua Coronel Pena de Moraes, 
320), mediante a doação de 1kg de alimento 
não perecível

a Fecomércio-RS oferece ações que incentivam o 
empreendedorismo e o crescimento dos negócios 
do setor terciário.



Fale conosco:
(54) 9 9237 4733

Os anos passam, as pes-
soas mudam, mas aquilo 
que tem força permanece, 
ainda que em algum mo-
mento acabe ficando em 
segundo plano. A abertu-
ra da 24ª. Fenakiwi e 2ª. 
Expo Farroupilha, com 
os pronunciamentos e 
com a presença de Nelma 
Bergamo Picolli, senhora 
que participou de todas 
as edições, mostrou a to-
dos a força da tradição e 
o quanto ela é levada a sé-
rio em nosso município.

O kiwi volta a brilhar 
associando seu aroma à 
cidade, uma produtora 
nacional da fruta.

Como tradição é sinô-
nimo de continuidade e 
permanência, a Fenakiwi 
está de volta, prometen-
do ser uma grande e ines-
quecível festa.

O que é forte
permanece

FOTO: Ari Júnior
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Começou! Este é o primeiro fim de semana de atração 
com a realização da 24ª Fenakiwi e 2ª Expo Farroupilha, que 
volta a brilhar no calendário de inverno do Estado. A fruta 
sobre a qual são direcionados os holofotes, assume novamen-
te seu papel principal trazendo o resgate de tudo o que foi 
conquistado pelo município com o seu nome – algo que cai 
bem ao gosto dos farroupilhenses – e espalhando o verde, cor 
da polpa de uma das variedades e também da esperança que 
possibilitou a resiliência a todos nós depois dos duros tempos 
de pandemia vividos.

Se as cidades vizinhas, com seus atrativos, estão receben-
do visitantes pela época do ano, Farroupilha também entra 
no jogo, apresentando sua grande cartada com a Fenakiwi.

A abertura do grande evento aconteceu neste 7 de julho 
e os próximos fins de semana ofertarão entretenimento, gas-
tronomia, compras e negócios. Falando em negócios, desde 
o início do ano a administração municipal tem buscado es-
treitar laços com produtores internacionais de kiwi, visando 
possíveis parcerias de comercialização e troca de experiências 
profissionais sobre técnicas de plantio e novas variedades.

O presidente da Fenakiwi, Gervásio Silvestrin, disse há 
poucos dias, em uma entrevista para rádio local: “Eu acre-
dito que teremos a maior de todas as festas”. Novidades para 
isso não faltam, como o bar suspenso por um guindaste a 
uma altura de 40 metros, com open bar e capacidade limi-
tada ao público pagante e as sete toneladas de kiwi, de duas 
variedades produzidas em Farroupilha, para a degustação 
dos visitantes. Até um  Seminário Nacional do Kiwizeiro, o 
6º, será realizado na sexta-feira, 08 de julho, no auditório da 
Universidade de Caxias do Sul (Rodovia dos Romeiros, 567 – 
Farroupilha),  onde serão discutidas ações e alternativas para 
a produção do kiwi.

Há alguns anos, a produção vem sendo retomada e dados 
do Escritório Municipal da Emater de Farroupilha apontam 
que hoje o município possui aproximadamente 60 hectares 
de área plantada de kiwi, produzindo uma média de 25 to-
neladas por hectare (safra de 2021) e cerca de 50 famílias en-
volvidas na produção. A produção, segundo Silvestrin, exige 
do agricultor investimento alto na estrutura para o plantio, 
irrigação, cobertura de tela para a proteção do vento e de gra-
nizo, porém, este custo é compensado pelas vantagens de ser 
uma cultura menos exigente e muito rentável. 

O kiwi está voltando a ocupar um lugar de destaque na 
economia do município e esta edição da grande festa quer 
mostrar isso. Com grandes estruturas montadas, os pavi-
lhões do Parque Cinquentenário estão abertos para recebe-
rem os visitantes, que serão recepcionados pelas soberanas 
de Farroupilha, as queridas Laura Verona Bet e as princesas 
Ana Paula Casa e Millena Dossin Broilo.

O perfume que invade o ar de Farroupilha é o de kiwi para 
resgatar a tradição que também atribui fama ao município.

A tradição do pioneirismo mostra a sua força e atrai 
visitantes ao município com a 24ª edição da Fenakiwi

Começa a

Fenakiwi
FOTOS: Ari Júnior
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O trio vem se preparando há sete meses, desde que foi eleito, 
para fazer brilhar este evento que orgulha o município. O Jornal O Farroupilha 

foi conversar com as soberanas para saber como estava o voo das borboletas no estômago

Elas vão espalhar beleza 
e acolhimento pela Fenakiwi

“A expectativa já estava alta quando falávamos em Fe-
nakiwi lá em 2021 e ela só foi aumentando com os even-
tos nos quais participamos como o Entrai, o Vivere e em 
todas as visitas que fizemos para divulgar nossa grande 
festa!

Queremos que os visitantes se sintam abraçados e 
acolhidos por nós, pois estamos cumprindo esta missão 
honrosa de representar cada pessoa da nossa querida Far-
roupilha. Na coroa de rainha, no meu sorriso, no meu 
caminhar, levo cada um e quando falo, falo em nome de 
todas estas pessoas, então é uma emoção que vai marcar 
para sempre minha vida.

Estamos preparadas e com energia para receber a to-
dos. Nossa gratidão a Deus por estarmos vivendo isso 
tudo depois da pandemia. Sejam todos bem-vindos a 
nossa festa!”.

“O que foi vivido até aqui é realmente único, jamais ima-
ginado por mim. A cada dia somos surpreendidas de uma 
maneira, mas todas elas de forma bem positiva. Os farroupi-
lhenses e toda a Serra Gaúcha vibram conosco nesta retomada 
que promete ser inesquecível. 

As expectativas são as melhores pela festa que começou. O 
coração já estava acelerado com a aproximação da retomada 
da Fenakiwi. E as pessoas compartilham deste sentimento.

Viver esse papel é uma missão muito nobre e desa� ado-
ra, a� nal representamos uma cidade maravilhosa. O sorriso 
e o olhar iluminado das pessoas com quem interagimos são 
o nosso combustível para seguir nesta caminhada, fazendo a 
cada dia o nosso melhor”.

“Estamos retomando um legado construído por muitas 
mãos, que exalta também toda a pujança da nossa agricul-
tura, da riqueza das famílias de pequenos produtores, que 
também são os motivos da festa!

Estamos resgatando nossa história e cultivando o futu-
ro. Então queremos que as pessoas se sintam acolhidas pelo 
nosso afeto, que se sintam em casa e possam se lembrar da 
24ª edição como a retomada da nossa grande festa.

Viver esta experiência, marcar e representar as pessoas 
daqui, é uma honra porque Farroupilha tem muito a ofere-
cer, é a terra das oportunidades”.

Laura Verona Bet
RainhaAna Paula Casa

Princesa
Millena Dossin Broilo
Princesa

Ansiedade e expectativa em nível máximo, assim como a vontade de cada uma 
em mostrar, com gestos e sorrisos, o quanto estão felizes e preparadas para acolherem 

as pessoas na retomada da Fenakiwi, representando cada um dos farroupilhenses. 

FOTOS: Ari Júnior
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Na tarde de quinta-fei-
ra, 7/7, a Secretária de Saúde 
do Rio Grande do Sul, Arita 
Bergmann, visitou o Hospital 
Beneficente São Carlos para 
anunciar recursos destinados 
aos serviços do plantão pre-
sencial – profissionais que 
atendem casos de emergên-
cia - das áreas de Neurologia 
e Vascular, já prestados pelo 
hospital desde 2019, quando a 
instituição se tornou referên-
cia em alta complexidade em 
traumato-ortopedia para 34 
municípios.

Além disso, a comitiva 
constatou o funcionamento 
dos ambulatórios da institui-
ção. “O Hospital Beneficente 
São Carlos vem crescendo e 
fazendo entregas de qualidade 
na área da saúde para os cida-
dãos”, afirmou a secretária.

Na mesma data, o senador 
Lasier Martins também esteve 
presente para averiguar o uso 
dos recursos destinados ao 
hospital.

Visitas no Hospital São Carlos
FOTOS: Comunicação HBSC
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O Senac Farroupilha contará 
com uma novidade a partir do pró-
ximo ano. A escola está planejamen-
to o lançamento da primeira turma 
do Curso Técnico em Enfermagem, 
prevista para o primeiro semestre 
de 2023.  A partir deste ano, a escola 
passará por uma adequação estrutu-
ral e aquisição de equipamentos para 
oferecer a formação.    

De acordo com a diretora do 
Senac Farroupilha, Evandra Scottá, 
a oferta do curso vem atender uma 
demanda da região por profissio-
nais qualificados na área da Saúde. 
“Nossa escola está preparando sua 
estrutura física para a realização 
do curso, com laboratórios exclu-
sivos. De qualquer forma, o curso 
Técnico em Enfermagem do Senac 
já tem tradição em nosso Estado, e 
vamos aproveitar todo esse histórico 
e conhecimento da nossa instituição 
para oferecer uma formação de alto 
nível”, declarou.   

Sobre o curso Técnico 
em Enfermagem do Senac  
Com 1600 horas, o curso Téc-

nico em Enfermagem é composto 
por 16 unidades curriculares. Com 

Novidade: Senac Farroupilha terá 
Curso Técnico em Enfermagem a partir de 2023 

a formação, o Técnico em Enfer-
magem poderá atuar tanto em am-
biente intra como extra hospitalar. 
No ambiente intra-hospitalar, pode 
atuar na assistência direta e indireta 
aos clientes das unidades de bai-
xa, média, alta complexidade e de 
cuidados paliativos; participar de 
comissões de certificação de servi-
ços de saúde, tais como núcleo de 
segurança do paciente, serviço de 
controle de infecção hospitalar, ges-
tão da qualidade, gestão de riscos, 
comissões de ética de enfermagem, 
transplantes, óbitos e outros.  

Já no ambiente extra-hospita-
lar pode atuar em diferentes tipos 
de instituições, tais como ambula-
tórios de especialidades médicas, 
centros de parto normal, unidades 
de pronto atendimento, centros de 
educação infantil, escolas, institui-
ção de longa permanência e centro 
de referência de atenção à saúde; 
atua, ainda, em instituições que 
prestam atendimento pré-hospita-
lar e serviços de diagnósticos, de 
resgate, remoção e transporte de 
clientes e em programas de saúde 
pública como Estratégia de Saúde 
da Família.  

SENAC FARROUPILHA   
Rua da Repúblivca, 617     |   FONE: 54 3268 3500  - 54 99272 7097

Senac está presente nos Pavilhões da Fenakiwi no estande da Fecomércio, 
onde também presta informações sobre este e todos os cursos da instituição



07 a 24 de julho, aos finais de semana / sextas, sábados e domingos
DATAS:
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Ateliê Beauty 
ESPECIALIDADES 

A SERVIÇO DA BELEZA

Ateliê Beauty
Rua Ângelo Antonello, 93, 

sala 52.  

Edifício 
Dona Ruth Colombo

Fone: (54) 99604-3005. 

preenchimentos com toxina botulínica 
(botox), depilação a laser, remoção de 
tatuagem, tratamento corporal, além 
daqueles já conhecidos das clientes 
como designer de sobrancelha e mi-
cropigmentação (fio a fio, boca e olho) 
manicure, pedicure e o SPA dos pés; 
cabeleireira para hidratação, corte, 
bottox,  progressiva e  penteados para 
eventos e maquiagem.

O Ateliê Beauty é um espaço que 
continua cumprindo a missão de sua 
idealizadora: contribuir para que as 
pessoas vivenciem os privilégios de se 
sentirem ainda mais bonitas.

Enxergar novas oportunidades 
de negócios é uma característica de 
pessoas empreendedoras e dispostas 
aos desafios que a vida profissional 
apresenta. Este é o caso de Daiana 
Vedoi, especialista em designer de 
sobrancelha, harmonização facial, 
maquiagem e micropigmentadora, que 
está expandindo seu ateliê de beleza 
e inaugurando um espaço com novos 
serviços, o Ateliê Beauty.

O empreendimento localizado à 
Rua Ângelo Antonello, 93, sala 52, 
traz como novidades os serviços de 
uma esteticista, especializada em 

FOTOS: Cândida Photo Art
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Empreendimento chega à cidade gaúcha em agosto deste ano

Escola de Gastronomia Chef Gourmet 
anuncia unidade em Farroupilha

A partir do dia 06 de agosto, moradores de Farroupilha e 
região contarão com uma franquia da Escola de Gastrono-
mia Chef Gourmet na cidade. A rede de escolas é reconhe-
cida nacionalmente por oferecer cursos profissionais e por 
hobby a partir de uma metodologia de ensino prática e con-
duzida por professores com experiência de mercado. A Chef 
Gourmet Farroupilha ficará localizada em um dos pontos 
de maior movimento da cidade, na Rua Pinheiro Machado 
esquina com a Júlio de Castilhos, em um prédio de 320 m² 
com dois andares.

A iniciativa de investir no empreendimento surgiu a par-
tir do sonho dos sócios Fernando Rigatti e Demétrio Tibu-
ri, que buscavam um projeto paralelo as suas atividades em 
uma área que se identificassem. Rigatti é formado em Ad-
ministração pela UCS, possui MBA Executivo Internacional 
pela ESPM, STIP (Short Term International Programme) 
pela EADA Bussines School de Barcelona e Desenvolvi-
mento Comportamental de Líderes (PDEC) pelo CENEX. 
O administrador atuou como executivo da área comercial 
em grandes indústrias e já possui franquia de uma grande 
multinacional norte-americana. Já Tiburi é formado em 
Administração pela UCS, com MBA Gestão estratégica de 
negócios pela FSG. Atuou por mais de 20 anos na área de 
gestão em empresa do setor industrial e, atualmente, é inves-
tidor no mercado financeiro. 

Embora nunca tenham atuado no setor gastronômico, 
ambos compartilham a admiração e paixão pela área. “Sem-
pre gostamos de Gastronomia e buscamos cursos para me-
lhorar nosso repertório em casa, pois adoramos cozinhar. 
Por isso, a ideia de uma escola de gastronomia é maravilho-
sa!”, contam os sócios. Sobre a escolha da cidade, eles expli-
cam que Farroupilha ainda não possui nenhuma instituição 
que aproxime as pessoas da Gastronomia. “Enxergamos um 
grande potencial na cidade. Também é um município com 
uma população hospitaleira e aberta ao novo, considerando 
a quantidade de novos lugares que estão abrindo na área gas-
tronômica”, complementam os sócios.

Para os sócios, a inauguração da Chef Gourmet em Far-
roupilha em um cenário pós-pandêmico demonstra a força 
do setor gastronômico. “A Gastronomia pode mudar a vida 
das pessoas, seja em casa com a família, profissionalizando 
um restaurante, ou, ainda repensando a vida profissional e 
buscando trocar a atividade atual para empreender no setor 
gastronômico. Com isso, através da Chef Gourmet, represen-
tamos a mudança de vidas!”, apontam Rigatti e Tiburi. A esco-
la irá gerar 20 vagas diretas de emprego, com processo seletivo 
ainda em andamento para área pedagógica e comercial.

Escola se destaca por diferenciais e variedade de cursos 
Entre os diferenciais da Chef Gourmet está a infraestru-

tura profissional, sendo que a unidade de Farroupilha con-
tará com duas cozinhas profissionais, quatro salas exclusi-
vas para atendimento ao cliente, sala teórica para aulas de 
gestão de negócios e inglês, sala de Sommelier, Bartender e 
Mestre Cervejeiro, além de um salão de eventos para alunos, 
parceiros e a comunidade. A escola ainda se diferencia pela 
metodologia 100% prática e o método rotativo, permitindo 
que o aluno inicie as aulas logo após a matrícula, sem a ne-
cessidade de esperar.

Inicialmente, a Chef Gourmet Farroupilha oferecerá os 
seguintes cursos: Chef de Cuisine, Chef de Cuisine Jr. (7 a 12 
anos), Cozinha de Kids (4 a 6 anos), Chef Boucherie (Car-
nes), Pâtisserie e Boulangerie (Panificação e Confeitaria), 
Bartender, Sommelier, Pizzaiolo, Vegan and Plant Based e 
Cozinha Funcional. As matrículas abrirão no dia 1º de agos-
to. “Temos a projeção de matricular mais de 100 alunos no 
primeiro mês”, destacam os sócios.

Sobre a Escola de Gastronomia Chef Gourmet
Com um modelo de franquia lançado recentemente, a 

escola está em expansão pelo Brasil e possui mais de 70 uni-
dades ao redor do país. Mais informações pelo site: www.

escolachefgourmet.com.br, Instagram www.instagram.com/
chefgourmetfarroupilha e telefone (54) 99715-6887. A Chef 
Gourmet Farroupilha está localizada na Rua Pinheiro Ma-
chado, 585, esquina com a Júlio de Castilhos.

FOTOS: Assessoria Talenttare



Certamente muitos dos músicos que subirão ao palco do Festival de Rock 
Autoral de Farroupilha nesta sexta-feira (8) já estiveram na plateia do show que 
abrirá a noite na 24ª Fenakiwi. Depois de uma pausa nas atividades, a Black-
birds retorna à cidade para uma apresentação especial, a partir das 19h30, no 
Pavilhão de Shows. Logo em seguida, será a vez das bandas Entretantos, A 
Fome da Cabeça, Minuano Trio, Quintal Supernova e WAR (We Are Revolu-
tion) mostrarem suas próprias canções, e rea� rmando uma cena que vem se 
consolidando na cidade. A entrada é gratuita.     

Para o baixista da Blackbirds, Cassiano Farina, é uma ótima oportunidade 
para o público prestigiar a volta da banda a Farroupilha e ainda conhecer artis-
tas que são o futuro do gênero na Serra Gaúcha.      

“É muito legal essa iniciativa da Fenakiwi de abrir as portas para as bandas 
locais, na mesma noite em que a Blackbirds se apresentará no evento. A nossa 
história começou em 1997 em Veranópolis, e desde então de uma forma ou 
outra acabamos levando o nome da cidade para diversos estados, nestes mais 
de 25 anos de carreira. A cena autoral precisa ser estimulada para dar voz a 
essas novas gerações”, acredita o músico.         

No show, a Blackbirds apresenta um compilado dos quatro álbuns de estúdio 
e dos dois DVDs ao Vivo, além de covers e surpresas no set list que já são uma 
marca do grupo. O show também marca a dupla comemoração pelos 18 anos 
do segundo trabalho da banda, o Rock Rural, que estará disponível no Spotify a 
partir do próximo dia 13, não por coincidência, o Dia Mundial do Rock.          

A Blackbirds é formada por Jus Nino (voz), pelos irmãos Farina, Diogo 
(guitarras e voz) e Cassiano (contrabaixo e voz), Rafael Teclas (teclados) e 
Mauri Barbieri (guitarra).                
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Shows iniciam a partir das 19h30min, com entrada gratuita.  Grupo que abre a noite retorna à 
cidade após quase três anos  para apresentar um repertório focado na carreira de 25 anos

Blackbirds e bandas autorais 
de Farroupilha nesta sexta-feira

BLACKBIRDS          

Data: 08/07 Sexta 
feira 

Horário: 19h30  

Local: Parque 
Cinquentenário    

Endereço: 
Rod. dos 
Romeiros, 1804 - 
Farroupilha – RS
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Aniversários

Assinantes e familiares que aniversariam de 

08/07 a 14/07/22
08 DE JULHO
Adílio Silva, Angelina Ma-

ria Preto, Antônio Ângelo 
Faggion, Antônio João Silves-
trin, Bolivar Antônio Pasqual 
Jr, Carlos Eduardo Neise, Edeni 
Malta da Silva, Eliel Paese, João 
Carlos Ziero, Júlio Cesar Robet-
ti, Justina Inês Segalin Wendt, 
Luiz Carlos Bellaver, Marcos 
Picolli, Marejane R Pegoraro, 
Maria Luiza Roman, Marijane 
Pegoraro, Micheli Colares, Na-
talina Tonin, Roberto Luiz Pos-
sa, Simone da Silva, Teresinha 
Beatriz Cardoso.

09 DE JULHO
Afrânio Zucolotto, Alberto 

Alicio Ceconello, Alécio Albi-
no da Rocha, Arilson da Silva 
Rodrigues, Beatriz Audibert, 
Caroline Borsoi, Fernanda Lot-
ti Casali, Flavio Luiz F. Alves, 
Gilmar Pagotto, Itanir Turchet-
to, João Paulo Verona, Joice P 
Gomes, José Nilvo Rodrigues 
França, Luana Conte Crocoli, 
Luís Carlos Goncalves Duarte, 
Maria Terezinha Colombo, Ma-
risa Proner, Mauri Dellalibera, 
Natalia Copeli, Roberto Luís 
Colognese.  

10 DE JULHO
Ana Amélia Mauri, Angé-

lica de Gasperi, Angélina Ku-
biak, Ariane Polidoro Belusso, 
Claudete Paesi Molon, Daniela 
Zalamena, Eloi Martinho Guas-
selli, Giovane Zanonatto, Gui-
lherme Stratz Trubian, Gusta-
vo da Silva, João de Andrade, 
Joelir Lima, Jucelaine Amaral, 
Leandro Cesar Menzen, Leo-
nardo Gilden, Loris Henrique 

Capra, Maria Crocoli Mugnol, 
Nadir Scapinelo, Pablo Ga-
viraghi, Paola Zucco, Pedro 
Fiorelo, Roberta Paesi, Wilton 
Cora.

 
11 DE JULHO
Adriana Picolotto Miranda, 

Andreia Gonçalves, Bernardo 
Alquati, Bruna Broilo, Daiane 
Zuanazzi, Darci Oscar Fabro, 
Débora Zalamena, Décio Neis, 
Deivid Dors, Denise de Mattos, 
Deoclécio Tonini, Dileu da Cruz 
Miranda, Edson Werner, Eduar-
do Braga, Eduardo Stockmanns 
Henz, Eliane Potter, Felipe Van-
ni, Hugo Lorensatti, Isaura de 
Souza Marchetto, Julia Anto-
nela Ambrosio, Leonice Maioli, 
Lucas Lorenzatti, Marcio Tur-
catti, Mariane Menegat, Mauro 
Macalossi Junior, Nicolly Co-
lombo, Odete Meneghel, Patrí-
cia Colussi, Roberta Eloá Cau-
duro, Rosicler Belinot, Samuel 
Roth, Simone Bartelle, Sônia 
Marisa de Mesquita Possa, Te-
rezinha Dallagnol, Vanessa Sil-
va de Lima, Verlaine Ruas Riter.

 
12 DE JULHO
Aida Cecchin, Aline Pezzi 

Onzi, Amanda Onze Rizzi, An-
tônio Giachini, Antônio Picolli, 
Auri Biondo, Beijamin Alberto 
Ziero, Carla Alexandra Gardini, 
Carmem Maria Felicetti, Clai-
ton José da Luz Souza, Claris-
se Macena de Oliveira, Demas 
Pedro Malfatti, Dirceu Comin, 
Elaine Fanton, Elzir Benvenuti, 
Iria Terezinha Rezzadori Pola, 
Iris Colussi Balzam, João Carlos 
Smaniotto, João Lindolfo Antu-
nes Nascimento, Juliana Maria 

(54) 99917 - 2159Silvestrin, Leandro Guerra An-
toniades, Leocádia de Cesaro, 
Lídia Maria Maffei, Malvina de 
Jesus, Neusa Molon Piccoli, 
Plinio Bonalume, Renato João 
Bellaver, Suzana Daudt, Valmor 
Ozio Laureano.

 
13 DE JULHO
Alana Feltrin, Alessandro 

Perini, Arno Antônio Valle Can-
tarelli, Camila Crippa, Carolina 
Anghinoni, Caroline Fabro, 
Diogo Vinicius Reus, Felipe Au-
gusto Reus, Hélio do Amaral, 
Honorino Domingos Borsato, 
Jandira Rigatti, José Francisco 
Refosco, Josefina S Trevisan, 
Juliana Maria Messinguer, Lua-
na Marques, Luciane Pasqual, 
Marta Cansan Delezzeri, Moacir 
Álvaro Pasqual, Nair Cândida 
Gobbato. 

14 DE JULHO
Almir Casarin, Carmem Tu-

melero, Claudiomir Fachini, 
Daniel Ari Petrini, Eder Tondel-
lo, Elisete Pereira Duarte, Eu-
nice H Casarin, Fabiane Ziero, 
Felipe Bertoletti, Felipe Schnei-
der, Giovane Tofolo, Elisete Ma-
chado, Iveraldo Moraes, Jessica 
Ceconello, João Guilherme da 
Silva, Laura Julia Paim, Lourdes 
Maria Refosco, Luiz Abrão Ma-
riani, Marcelo Augusto da Silva, 
Marcelo Bono, Marcio Marques, 
Mariana Balbinot, Marisa Mar-
ques, Matheus Zamboni, Mi-
chele Consorte, Nair Trindade, 
Nataniel Colussi da Luz, Neuci 
Maioli Godinho, Nilda Terezi-
nha Preto de Paris, Paulo Hilto 
Wagner, Rafael da Luz, Sonia 
Mara Lima, Tatiane Rubetti.
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INGREDIENTES

INSTRUÇÕES 

Culinária

1º Temperar a carne com sal e pimenta-do-reino.
2º Aquecer uma frigideira, regar com azeite e selar a carne até ficar 
bem dourada de todos os lados. Reservar.
3º Dispor mais um fio de azeite e refogar a cenoura até dourar.
4º Juntar a cebola e o salsão, refogar por mais 5 minutos.
5º Adicionar o alho e refogar mais 1 minuto.
6º Retornar o cordeiro para a panela, adicionar o louro, o vinho e 
deixar deglacear.
7º Juntar o tomate pelado e o caldo de carne. Deixar cozinhar por 
1 hora, ou até que a carne esteja macia e o molho consistente.
8º ‘Desligar o fogo, desfiar a carne tirando do osso, e juntar a 
salsinha picada.
9º Juntar o espaguete e 1 xícara da água do cozimento da massa, 
cozinhar por mais 2 minutos e finalizar com a salsinha picada.
10º Servir com queijo parmesão ralado.

www.tastemade.com.br/videos/ragu-de-cordeiro/

- 800g de ossobuco de cordeiro
- Sal a gosto
- Pimenta-do-reino a gosto
- Azeite de oliva
- 1 cenoura em cubinhos
- 1 cebola picada
- 1 talo de salsão em cubinhos
- 3 dentes de alho picados

MASSA COM
Ragu de Cordeiro

- 1 folha de louro
- 1 xícara de vinho tinto
- 1 lata de tomates pelados em 
cubinhos
- 1 xícara de caldo de carne
- 400g de espaguete pré cozido
- 2 conchas da da água do 
cozimento do espaguete
- Salsinha picada a gosto
- Parmesão ralado a gosto
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De onde você é? Daqui de Farroupilha ou visitante, atraído pela Fe-
nakiwi? Como fi lha adotada que sou, também te desejo boas-vindas, assim 
como as moças bonitas que compõem a corte deste grande evento, que 
atribui fama ao nosso município.

De braços abertos, ou com a fruta estrela da festa, o trio aparece nas fo-
tos de divulgação e se você andar pelos pavilhões será recepcionado pelos 
sorrisos da rainha e suas princesas. Tire fotos, converse, aproveite. 

De onde eu vim muitas feiras eram realizadas, mas corte representan-
do o evento só conheci depois que me tornei “gaúcha”. Uma tradição que 
desperta sonhos!

Lindo ver o encantamento das 
crianças quando o trio passa! Con-
versando com a Laura, rainha, ela 
me disse que quando era pequena 
olhava para as moças e fi cava ima-
ginando como seria estar no lugar 
delas. Hoje ela está! O mesmo deve 
ter acontecido com as princesas 
Ana Paula e Millena. Meninas que 
cresceram aqui, que têm fortes vínculos nesta terra abençoada.

Minhas raízes italianas, unidas àquelas que tocam castanholas e bebem 
vodka, acabaram encontrando terreno fértil na serra gaúcha. À mesa, en-
tão, é onde as distâncias se encurtam ainda mais signifi cativamente. Para 
mim, a melhor gastronomia do mundo é a italiana! Aqui estou em casa, 
embora algumas vezes sinta saudade de São Paulo.

Saudade quando comparo comportamentos, por exemplo. Nas gran-
des cidades, um não cuida da vida do outro. Já nas pequenas... Se você for 
visto fazendo isso ou aquilo, o assunto vai até parar nos meios de comuni-
cação. No rádio, mais especifi camente, meio rápido e efi caz. Cidades pe-
quenas têm destas coisas. Diferenças que são notadas, mas não interferem 
na lista de vantagens oferecida em comparação aos grandes centros.

Tudo é uma questão do que se quer para a vida. Fiz o caminho inverso 
da maioria das pessoas e estou feliz por isso. 

Se estranho a natureza dos assuntos que ganham destaque, admiro 
tantos outros que mostram a importância das pessoas atrás dos fatos. 
Porque o mundo é feito por elas. Pelas pessoas que planejam festas como 
a Fenakiwi, a Festqueijo, a Expobento; por aquelas que usufruem do resul-
tado, passeando em seus corredores, com suas vontades, seus sonhos e 
suas histórias; por aquelas que acompanham de longe...

Que bons momentos sejam vividos, especialmente depois dos 
horrores da pandemia, que ‒ como todo mal - perde as forças, embora 
ainda exista.

Tradição que 
desperta sonhos

claudia@ofarroupilha.com.br
POR CLAUDIA IEMBO

Do acúmulo
Um mal feito pode ter o peso de uma pluma,
Que, se quer, faz mover o ponteiro da balança.
Contudo, após o acumulado das andanças,
É capaz de tomar um corpo que o próprio corpo desapruma...

Armando Wartha
PENSAMENTO

Que bons 
momentos 
sejam vividos

Fonte: titividal.com.br/HORÓSCOPO
ÁRIES (21/3 a 20/4)
Arianos têm uma semana com 
foco na família e relacionamentos. 
Bom momento para dar atenção 
aos assuntos da casa. Cuide somente para 
não exagerar no drama.

TOURO (21/4 a 20/5)
Marte entra no signo de Touro tra-
zendo energia extra para os tauri-
nos. Assuntos da rotina e com fun-
cionários podem estar em pauta. Momento 
favorável para viagens e para os estudos.

GÊMEOS (21/5 a 20/6)
Geminianos tem uma semana óti-
ma para cuidar de si e do que im-
porta. Os valores estão em pauta, 
tanto os pessoais como as fi nanças. Analise 
melhor onde vale à pena investir.

CÂNCER (21/6 a 21/7)
Os cancerianos recebem essa sema-
na o planeta da comunicação em 
seu signo. A Lua ilumina a casa da 
família promovendo os diálogos. Atenção para 
não fazer “tempestade em copo d’ água”.

LEÃO (22/7 a 22/8) 
Boa semana para se dedicar aos es-
tudos, leonino, principalmente de 
assuntos profundos e de auto co-
nhecimento. Energia extra na carreira, bom 
para tomar decisões bem pensadas.

VIRGEM (23/8 a 22/9) 
Os amigos estarão contigo essa 
semana, virginiano. Aceite ajuda 
quando precisar. Boa hora tam-
bém para refl etir quem são as pessoas que 
realmente valem à pena ter por perto.

LIBRA (23/9 a 22/10)
Librianos tem foco total no traba-
lho e profi ssão essa semana. Emo-
ções podem estar afl oradas, então 
convém fi car atento, principalmente nas 
conversas mais desafi adoras.

ESCORPIÃO (23/10 a 21/11)
Boa semana para planejar ou fa-
zer aquela tão sonhada viagem ou 
aquele curso que há tanto tempo 
deseja, escorpianos. Cuidado com os confl i-
tos nas relações. Refl ita antes de falar.

SAGITÁRIO (22/11 a 21/12)
Questões profundas e complexas 
podem vir à tona essa semana, sa-
gitarianos. Vale cuidar do lado es-
piritual, busque mais a Deus. Amigos podem 
estar disponíveis para ajudar.

CAPRICÓRNIO (22/12 a 20/1)
Confl itos entre trabalho e relacio-
namentos podem aparecer essa 
semana, capricornianos. Aproveite 
o momento para tentar equilibrar a carreira e 
as parceiras.

AQUÁRIO (21/1 a 19/2)
Aquarianos, esta semana pode-
rá surgir um bom momento para 
resolver assuntos do dia-a-dia, 
rotina, trabalho e relacionamentos. Alguma 
tensão com a família pode aparecer.

PEIXES (20/2 a 20/3)
Piscianos, vocês estarão mais auto 
centrados essa semana. Importan-
te que deixem algum espaço para 
atividades de lazer em meio à rotina diária 
para trazer mais leveza.

Boas vendas e marca valorizada !!!
Previsão para você anunciar neste espaço:

Ligue 9 92374733
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A Unimed Nordeste-RS mar-
cará presença novamente em um 
dos mais tradicionais eventos que 
celebram a economia e a cultura 
da região. A 24ª Fenakiwi, pro-
movida paralelamente à 2ª Expo 
Farroupilha, será realizada de 7 a 
24 de julho, sempre de sexta a do-
mingo, em Farroupilha. A coope-
rativa médica estará a postos nos 
pavilhões do município com um 
ambulatório, com equipe com-
pleta de pro� ssionais pronta para 
atendimentos de urgência e emer-
gência, e com um estande que tem 
como motivo principal o aniver-

24ª edição da festa 
será realizada de 7 a 24 de julho, 
sempre de sexta a domingo, 
em Farroupilha

Unimed Nordeste-RS 
marca presença 
na Fenakiwi com 
estande e ambulatório

sário de 50 anos da cooperativa 
médica.

A Unimed participa da Fena-
kiwi desde 1998. Realizado no 
Parque Cinquentenário, junto à 
estrada de acesso a Caravaggio, o 
evento reunirá o melhor da indús-
tria e do comércio do município, 
incluindo gastronomia típica e 
shows, entre outras apresentações 
artísticas. O objetivo dos orga-
nizadores é fazer com que os vi-
sitantes possam saborear e levar 
para casa a estrela da festa. Mais 
informações podem ser obtidas 
ao acessar www.fenakiwi.com.br.
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Para homenagear seu ente querido, 
ligue 54 9 9947 2822 

e faça neste espaço o seu 
agradecimento e mensagem especial

30 de junho de 2022
ELSO CAPPELLETTI (89 anos). 

Cemitério da Comunidade de Nos-
sa Senhora Da Salete - 4º Distrito de 
Farroupilha. 

30 de junho de 2022
VANDERLEIA MARQUES 

DAL VESCO (42 anos). Memorial 
Crematório São José de Caxias do Sul. 

01 de junho de 2022
ARMANDO FERRONATTO 

(76 anos). Cemitério Público Munici-
pal de Farroupilha. 

03 de julho de 2022
DEOCLECIO JOSE IMPERA-

TORI (71 anos). Cemitério Público 
Municipal de Farroupilha. 

03 de julho de 2022
ROGÉRIO SILVA ALVES (60 

anos). Cemit. Municipal Nova Vicen-
za- Bairro Nova Vicenza Farroupilha. 

03 de julho de 2022
ULISSES FRÁ (91 anos). Cemi-

tério da Comunidade de Capela São 
José - Linha Sertorina - 3º Distrito de 
Farroupilha. 

03 de julho de 2022
OSMAR ROQUE CORÁ (76 

anos). Cemitério Público Municipal 
de Farroupilha. 

03 de julho de 2022
FLORA FIORELLI CONTINI 

(80 anos). Cemit. Púb. Municipal de 
Pinto Bandeira - Pinto Bandeira-RS. 

04 de julho de 2022
VALMOR ALVES (66 anos). Ce-

mitério Municipal de Muçum – RS. 

04 de julho de 2022
SERGIO ANTONIO FERREI-

RA (56 anos). Cemitério Jardim da 
Paz - Bairro Forqueta - Caxias Do Sul. 

05 de julho de 2022
ELVANDIRA KLIPEL MOREI-

RA (71 anos). Cemitério Público 
Municipal de Farroupilha. 

05 de julho de 2022
DIONISIO OLIVO MASSON 

(86 anos). Cemitério Público Munici-
pal de Farroupilha. 

06 de julho de 2022
ADILES BRANCA FELTRIN 

BAGATTINI (84 anos). Cemit. Mu-
nicipal Nova Vicenza de Farroupilha. 

óbitos
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Faz um tempo que venho falando de 
propósito. Mas como faço para saber o meu? 
Geralmente o desejo que queima em seu 
coração, este é o seu propósito. É como esta 
história que irei contar neste artigo:

Em uma montanha haviam 3 arvorezi-
nhas que se conversavam entre elas sobre o 
que queriam ser quando crescer. Umas delas 
disse: -Eu quero ser cortada por um lenhador 
e ser transformada em um berço de um lindo 
príncipe. A outra disse: -Eu quero ser cortada 
e transformada em um barco para carregar 
riquezas. A última disse, eu quero � car para 
sempre aqui plantada apontando para cima 
e quando as pessoas passarem por aqui e 

O meu propósito está 
nas mãos de JESUS

olharem para mim verão o céu e saberão que 
existe um DEUS que cuida da gente. Quando 
o lenhador chegou, cortou a primeira árvore 
e levou para a cidade de Belém, fez um berço 
e este foi utilizado para acomodar o menino 
JESUS dentro de uma manjedoura. Anos 
depois vieram cortar a segunda árvore e a le-
varam para Galileia onde � zeram um barco 
de pesca, neste Pedro e sua família pescavam 

quando JESUS se aproximou e disse para 
jogar a rede do outro lado e após encherem 
o barco de peixes convidaram O � lho de 
DEUS para subir no mesmo. Alguns anos 
depois os lenhadores retornaram e cortaram 
a última árvore, esta levaram para Golgotha 
em Jerusalém e a transformaram em uma 
cruz, primeiro ela pensou, “eu que queria 
apontar para o céu e quando as pessoas me 

ODAIR MATOS
odairmatos@live.com

olhassem vissem DEUS, vou virar madeiro 
para pendurar bandidos? ”. Mas no Calvário 
nem imaginava que em seu topo colocariam 
uma placa escrita “JESUS de Nazaré Rei dos 
Judeus”. JESUS ressuscitou, e a cruz � cou 
vazia, plantada e apontando para o céu, e 
todos que para ela olham lembram que existe 
um DEUS e ELE deu a vida por nós, “para 
que todo aquele que nele crê não pereça mas 
tenha vida eterna” João 3:15. Pois assim 
como diz a canção da Harpa Cristã “Porque 
Ele vive, posso crer no amanhã, porque Ele 
vive, temor não há, mas eu bem sei, eu sei, 
que a minha vida (o meu propósito), está nas 
mãos de meu Jesus, que vivo está”.

Desde cedo aprendi sobre a importância 
da família, do trabalho e da solidariedade. 
É uma missão permanente que requer 
disciplina, além de busca incessante de 
aperfeiçoamento. 

No âmbito pro� ssional, logo entendi que a 
comunicação era a “minha praia”. A vocação 
se manifestou logo no então curso primário 
quando realizávamos frequentemente os testes 
vocacionais. Minha “estreia” naquele imenso 
questionário ocorreu na Escola Luterana São 
Paulo, de Arroio do Meio, minha terra natal. 
Era um calhamaço de perguntas que incluíam 
dados da família e gostos pessoais. Ao longo 
do tempo, a repetição do teste – também no 
� nado segundo grau - consolidou meu futuro.

Herói doméstico
Tenho ex-colegas de pro� ssão que foram 

obrigados a renunciar ao sonho desejado 
por tanto tempo. O mercado, sempre restrito 
e excludente, expulsou muitos colegas 
que enveredaram para outros segmentos, 
obrigados a conviver com esta frustração 
eterna. Para sobreviver e sustentar a família 
muitos se tornaram amargos, ressentidos, 
revoltados. Consequências naturais para 
qualquer ser humano contrariado.

Realizar-se através do trabalho é um 
privilégio de valor imensurável. Falo com a 

alegria de quem há mais de 40 anos acorda 
todo dia cheio de energia para superar 
di� culdades pessoais, obstáculos comuns 
na rotina e os problemas do cotidiano 
pro� ssional.

O reconhecimento dos colegas e amigos é 
o ápice da carreira. É resultado do trabalho 
árduo que requer dedicação incessante. 
“Cada amanhecer é como se o jogo se 
iniciasse, um zero a zero. O que � zemos 
ontem é passado. É preciso renovar energias, 
encarar os desa� os para superar”, costumo 

GILBERTO JASPER
gilbertojasper@gmail.com

dizer aos meus � lhos.
Prêmios, sucesso e fama têm enorme 

valor, mas o verdadeiro reconhecimento 
se dá junto às pessoas que escolhemos 
para compartilhar a nossa existência. De 
nada adiantam as láureas “externas”, os 
troféus e títulos se aqueles que são alvo da 
nossa dedicação “não estão nem aí” para 
o nosso esforço.

A frustração de não mobilizar afetos 
gera desânimo e depressão. Conheço amigos 
que, cansados de não ver seus esforços 
reconhecidos “dentro de casa”, mudaram 
de emprego ou romperam relações afetivas 
porque sentiram-se abandonados, solitários e 
derrotados. São sentimentos dolorosos!

Mais preparado 
do que se imagina

SÉRGIO ALMEIDA
sjcalmeida14@gmail.com

um impulso amigo tem o poder de agregar 
o potencial. Como alertou Henry Ford: 
“Seu melhor amigo é aquele que traz para 
fora o melhor que há dentro de você”. 
Porém, não acreditar que se está preparado 
pode empacar a vida da pessoa.

Em 2013, o Caxias disputava a Série 
C do Brasileiro quando o técnico Antônio 
Picoli me convidou para palestrar à equipe 

e trabalhar a inteligência emocional dos 
atletas no vestiário. Na antepenúltima 
partida da primeira fase, o goleiro Douglas 
Friedrich – atleta nascido em Candelária e 
que atualmente disputa o Brasileirão Série 
A pelo Avaí – recebeu o terceiro cartão 
amarelo e coube ao novato Pablo Batista 
Rodrigues, 20 anos, a missão de substituir 
o melhor goleiro do campeonato contra o 

Meu conterrâneo cabeleireiro Carlos 
Henrique Teixeira, 18 anos, participará 
da etapa estadual das Competições Senac 
de Educação Profissional. “Ele é um rapaz 
dedicado e tem um grande potencial”, 
relatou seu professor e um de seus maiores 
incentivadores. Se ganhar a etapa esta-
dual, O jovem irá para a fase nacional e, 
caso vença, se credenciará para a maior 
competição de educação profissional do 
mundo que acontecerá na França em 2024: 
a Worldskills Lyon. 

Vale dizer que, numa economia globa-
lizada onde se exige profissionais cada vez 
mais qualificados, portadores de atitudes 
como criatividade, iniciativa e inovação, 

Duque de Caxias, no “Marrentão”, Rio de 
Janeiro. 

O “Xerife”, como Picoli gosta de ser 
chamado, me pediu para garantir que o 
lado psicológico e emocional do jovem não 
interferisse no seu rendimento. “Pablo, 
você sabe por que Deus te fez com 1,97m 
de altura e uma mão tão grande?”, per-
guntei sentado ao seu lado. Ele respondeu 
que não. Eu, então, procurei aumentar sua 
autoconfiança: “Porque você nasceu para 
ser goleiro, não jóquei”.  A partida termi-
nou em empate e Pablo fechou o gol grená, 
corroborando com a dica: “Se a oportu-
nidade aparecer, é porque você está mais 
preparado do que imagina”.
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ALEXANDRE BROILO
alexandrebroilo@hotmail.com

A marmolada
horas. Estar baixo ao sol, mesmo estando na 
praia era algo impossível. Devido ao calor, na 
Espanha continental, os incêndios estavam 
arrasando  comunidades inteiras, chegando a 
alcançar 108 localidades em um único dia.

Por ordem do destino me mudei para Ve-
rona, na região do Veneto, na Itália. O Veneto 
� ca ao nordeste da Itália, uma região próxima 
das montanhas e com temperaturas mais 
amenas quando comparadas as da Espanha. 
Contudo, por aqui o calor está próximo aos 
45ºC causando uma crise hídrica e energética 
que põe em alerta vermelho toda a Itália e 
Europa.

O aumento da temperatura é evidente, 
não há como negá-lo, a preocupação é como 
pará-lo, pois, nós os seres humanos, somos 
muito relutantes em abrir mão dos confortos 

imediatos e rever os hábitos. Tenho contato 
muito próximo com turistas estadunidenses e 
estes, mesmo sabendo da crise ambiental  que 
o planeta passa, não abrem mão do ar condi-
cionado a 16ºC na velocidade máxima. Parece 
bobagem, mas se multiplicarmos esse com-
portamento por centenas de milhares todos 
os dias, já temos uma geração de problema 
imensa. Então imaginemos todas as demais 
formas de contaminação e emissão de CO2, 
juntas e somadas, que geramos diariamente.

Próximo de Verona está uma das monta-
nhas com glaciar mais conhecidas e visitadas 
do planeta, a Marmolada. Que em realidade 
é um grupo montanhoso dos Alpes Orientais 
na fronteira entre a província de Trento e a 
província de Belluno, e é a mais alta das Dolo-
mitas, atingindo a altitude máxima de 3.343 

m. No sábado dia 2 de julho uma reportagem 
mostrava o desgelo da montanha e predizia 
que até o ano de 2050 não haveria mais gelo 
ali. No domingo, 3 de julho, por volta das duas 
da tarde, um pedaço do dossel se desprendeu 
de cima e se transformou em uma grande 
avalanche de gelo e rocha. Cerca de vinte pes-
soas ainda estão desaparecidas e oito já foram 
encontradas mortas.

Um dos lugares mais visitados da Europa 
e de grande relevância ambiental. Agora, por 
consequência da arrogância humana está 
sob risco e impedido de ser visitado. Se não 
mudarmos já nossos conceitos com relação ao 
meio ambiente. Não haverá dinheiro ou qual-
quer outro recurso que proporcionara uma 
boa vida no planeta terra. Quando se fala em 
proteger a Floresta Amazônica, o Pantanal e 
outros biomas não é um ataque político, mas, 
preservação da vida.

Saúde a todos!!!!

Ao longo da história o destino sempre foi 
algo incompreendido e jamais controlado pelo 
ser humano. Não importa o poder, a autorida-
de, os recursos que uma pessoa tenha, o des-
tino é imprevisível. Entretanto, sabemos que 
a lei da ação e reação é muito válida, ou seja, 
sabemos que tudo aquilo que fazemos gera 
uma consequência na mesma intensidade.

Quando recebemos notícias dos fenôme-
nos naturais extremos que estão ocorrendo e 
� camos chocados com a magnitude destes, ao 
invés de deliberar sobre as possíveis causas, 
deveríamos re� etir a respeito do nosso com-
portamento. Todavia existem aqueles, e não 
são poucos, que negam a questão do aqueci-
mento global e a importância da preservação 
das � orestas.

Há uma semana atrás eu estava na Ilha 
de Mallorca, a principal ilha do Arquipélago 
Balear, pertencente a Espanha, o calor lá era 
insuportável, de tal modo que os turistas não 
deixavam os hotéis no período entre as 10 e17 
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FARROUPILHA: outros tempos PESQUISA
LUIZ. C. R. GOMES

ruschel_gomes@hotmail.com

HÁ 30 ANOS
EDIÇÃO DE 3 DE JULHO DE 1992

CIGNACHI PREVÊ DIFICULDADES PARA O PMDB
Wilson Cignachi não esconde mágoas pelo resultado da con-

venção do PMDB, que não percebeu os quantos votos ele tinha. 
Em sua opinião � cou difícil o PMDB vencer a eleição. 

NOVO AMBULATÓRIO NO SÃO CARLOS
Foi inaugurado o novo ambulatório do São Carlos, com inves-

timentos da administração pública.

BRASIL X ATLÉTICO NA ESTREIA 
DA 2ª FASE DO CAMPEONATO
Começa a segunda fase de classi� cação do campeonato da 1ª 

Divisão (segundona), zona Serra/Missões com a participação de 
Brasil, Guarani, Veranopolis, Tresmaiense, Atlético e Ipiranga

O Brasil fará sua estreia, jogo aqui em Farroupilha, diante do 
Atlético de Carazinho.

PTB CONFIRMA PERGHER 
COM O APOIO DOS ROSSLER
Descartado pelo PDT e PDS na coligação, o vereador Erineu 

Pergher será o candidato do PTB com apoio da família Rossler, seu 
vice será Nadir Mancalossi.

EDUCAÇÃO
Escola do Senai em Farroupilha diplomou 22 alunos em me-

cânica geral.

POBREZA DA PM 
GERA INSEGURANÇA
Brigada Militar está com pou-

cos homens e escassos equipamen-
tos. As madrugadas são policiadas 
por apenas três policiais. Em entre-
vista o 1º tenente Arnildo Dutra de 
Miranda, comandante do pelotão 
local, lamenta a falta de pessoal 
para melhor policiamento.

POLÍCIA CIVIL 
SEM INVESTIGADORES 
Delegado Vili Barbosa admite que 

ninguém está se dedicando exclusiva-
mente à investigação dos crimes regis-
trados na cidade. Os quatro policiais 
lotados na DP local têm como única 
dedicação as tarefas burocráticas. 

EDIÇÃO DE 8 DE JULHO DE 1992

Prédio do Colégio 
São Tiago 

na rua 14 de julho.

SÃO TIAGO

ROTARY
Abril de 1985, Rotary 
Clube de Farroupilha, 

num jantar, comemorou 
seus 30 anos de 

fundação. Na foto (a 
partir da esquerda) 

Dinorá Sanvito Tronca, 
Maria Ivone Farinon, 

presidente Alvio 
Zampieri e Plinio 

Pinto Amando, primeiro 
presidente do Rotary.

FOLHA DA CIDADE
Edição de 9 de maio de 1985

Farroupilha sediará o FEGART
Está de volta à Farroupilha, o Festival Estadual 

de Arte Popular (FEGART) e a Feira de Artesanato. 
Farroupilha foi escolhida como sede da � nal do 9º 
Festival de Arte Popular e Folclore e a 5ª Feira Esta-
dual do Artesanato. Os eventos ocorrerão nos dias 
25, 26, 27 de outubro tendo como local as depen-
dências do Parque Esportivo Cinquentenário

CORREIO DE FARROUPILHA
Edição de 30 de outubro de 1992

FEGART abre com cheiro de tradição
A cidade vive o maior rodeio cultural do Sul até 

domingo. O local da realização do evento mudou, e 
por isso toda a estrutura de funcionamento foi alte-

Compilação de notícias de jornais do município em outras épocas

rada para contornar  os problemas que pode-
riam advir com a perda área nobre - o campo está 
sendo aproveitado com jogos pro� ssionais do Bra-
sil – que deste o início da festividade foi a marca 
registrada do Fegart. Para a solução a organização 
fracionou o evento próximo a área do Parque Cin-
quentenário 

A SEMANA
Edição de 2 de abril de 1998

Brasil no caminho da classi� cação
Brasil encaminhou sua classi� cação para a pró-

xima fase do Gauchão 98, com o empate diante do 
Caxias no estádio Centenário, resultado de 1x1. O 
jogo foi muito conturbado dando muito trabalho ao 
árbitro Carlos Simon.

Domingo, no estádio das Castanheiras, o adver-
sário do time farroupilhense será o São Luiz de Ijuí .

FOTOS: Arquivo/O Farroupilha
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